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O FIRMIE

Zatozona w 2001 roku firma N&N Nadratowski sp.j. to rodzinne, nowoczesne przedsiebiorstwo, ktére juz prawie od dwdch dekad napedza rozwdj,
produkcje i dystrybucje wysokojako$ciowych maszyn dla przetwérstwa spozywczego.

Od poczatku naszej dziatalnosciinzynierowie i konstruktorzy firmy N&N stawiajg bezkompromisowo wysokie wymagania w stosunku do materiatéw,
technologii, projektowania i rozwoju produkcji. Gftéwny nacisk stawiamy na jakosc¢iindywidualne podejscie do kazdego klienta, a waska specjalizacja,
szeroki zakres modeli, elastycznos¢ oraz wysoka dbatos¢ o szczegdty produkowanych urzadzen pozwolita znalez¢ nam setki zadowolonych
odbiorcéw oraz sta¢ sie jednym z najwiekszych producentéw mieszatek dla przetwérstwa spozywczego na swiecie. Dzieki rozbudowanej sieci
zaufanych przedstawicieli, wiekszo$¢ wytworzonych urzadzen w Bielsku trafia na eksport, do kilkudziesieciu krajéw na 5 kontynentach.

N&N Nadratowski stawia na ciggty rozwdéj istniejacych produktdw, aby jeszcze lepiej realizowaty powierzone im zadania oraz przewidywaty przyszte
potrzeby rynku, tak by w przysztosci osiaggnaé¢ pozycje jednego z wiodacych producentéw maszyn branzy spozywczej i niekwestionowanego,
Swiatowego lidera na rynku mieszatek.
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MIESZAtKI

PRZEMYS+LOWE

Firma N&N Nadratowski sp.j. to producent szerokiej gamy najwyzszej
jakosci mieszatek, majgcych zastosowanie we wszystkich sektorach
przemystu spozywczego. Jako jeden z nielicznych producentéw posiadamy
w ofercie tak szeroki zakres modeli i pojemnosci w tej waskiej kategorii
urzadzen, od uniwersalnych mieszatek topatkowych po zagniatarki do mas
gestych czy zawansowane urzadzenia z opcja gotowania lub chtodzenia.
Dzigki tym rozwigzaniom jestesmy w stanie dopasowac urzadzenie, ktore
bedzie optymalne dla technologicznych wymagan twojego produktu oraz
spetni oczekiwania nawet najbardziej wymagajacych klientow.
Niezaleznie od modelu, cecha charakterystyczng dla wszystkich modeli
jest najwyzszy standard wykonania, intuicyjna i tatwa obstuga, wytrzymata
i niezawodna 3-strefowa konstrukcja (strefa napedu, higieny i mieszania),
ktéra pozwala utrzymac¢ maszyne w czystosci, nie dopuszczajac do
powstawania ognisk bakteryjnych oraztatwo kontrolowad stan uszczelnien.
Chociaz urzadzenia N&N sa gtéwnie wykorzystywane w przetworstwie
miesnym, to nasze maszyny sprawdzaja sie doskonale réwniez u
producentéw seréw, warzyw, ryb, zup, zywnosci dla niemowlat, a takze w
przemysle cukierniczym i piekarniczym.

B MIX&MIXV B MIXS&MIXSV
MIX Z & MIX ZV B MIXSZ&MIXSzZV
MIX COOK H RM

FOOD *

PROCESSING
EQUIPMENT
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SERIA

MIX & MIXV

Seria MIX i MIX-V to najwyzszej jakosci dwuwatowe mieszatki topatkowe otwarte
i prozniowe i pojemnosciach od 180 do 6000 litréw. Szeroka gama pojemnosci,
mozliwos¢ indywidualnej konfiguracji oraz bogaty asortyment dodatkowego
wyposazenia oznaczajag mozliwos¢ wyboru urzadzenia, bedacego idealnie
dopasowanym do Panstwa wymogoéw technologicznych, ktérego niezawodnym
dziataniem, bedziecie sie cieszyc¢ przez dziesigciolecia.

177777770 nadratowski L7070

.com



MIESZALKI LtOPATKOWE O WALACH
ZACHODZACYCH

[_ _] ZACHODZACE MIESZADtA tOPATKOWE

W mieszatkach topatkowych serii MIX i MIX V proces mieszania odbywa sie
poprzez dwa zalezne i zachodzace mieszadta topatkowe, umieszczone na réznych
wysokosciach. Mieszanie nastepuje poprzez obracanie si¢ obu watéw zawsze w
przeciwnym kierunku z ta sama zadang predkoscig do srodka lub na zewnatrz.

WYLADUNEK

Mieszatki N&N serii MIX i MIX V dzieki duzej klapie wyrzutowej umieszczonej na
nizszej potéwce dziezy mieszania i matemu przeswitowi pomiedzy watami i dziezg,

maja bardzo krétki czas wyrzutu mieszanego produktu, pozostawiajac przy tym tylko
minimalne ilosci farszu miedzy poszczegdlnymi partiami.

STEROWANIE

W zaleznosci od modelu mieszatki serii MIX i MIX V wyposazone sag w niezawodne
manualne panele operatorskie lub kolorowy ekran dotykowy HMI, ktdry jest przyjazny

dla uzytkownika i intuicyjny w obstudze. Oprogramowanie pozwala kontrolowa¢
dostep, umozliwia prace w trybie recznym i automatycznym oraz zapisa¢ do 100
programoéw mieszania, gdzie kazdy moze sktadac sie z 5 programowalnych krokéw.

SYSTEM PROZNIOWY

Mieszatki prézniowe serii MIX-V posiadajg wzmocniong konstrukcje dziezy maszyny

oraz solidng i szczelng pokrywe gérna, co pozwala osiggnac¢ préznie do wartosci
99%. Podcisnienie poprawia ekstrakcje biatka, absorbcje ptyndéw, rozprowadzanie
i pochtanianie przypraw oraz innych dodatkéw, umozliwia kontrole gestosci,
oraz eliminuje pecherze powietrzne przed procesem emulgacji, nadziewania czy
formowania.

ZASTOSOWANIE

Urzadzenia serii MIX i MIX V to najbardziej uniwersalny typ mieszatek dostepnych na
rynku, ktory jest w stanie delikatnie, skutecznie i szybko wymieszac wiekszos¢ rodzajéw
produktdéw, niezaleznie od lepkosci i kleistosci, takich jak farsze i kawatki miesne,
drobiowe i rybne, warzywa, owoce, mieszanki zbozowe, produkty mleczne, az po karmy
zwierzece.

08/09
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TYP 180 300 450 650 900 1200 1500 2000 2400 3000 3600 = 4500 6000 8000
MASZYNY
[MIX] 180V 300V 450V 650V 900V 1200V 1500V 2000V 2400V 3000V 3600V 4500V 6000V 8000V
Pojemnosé 180 300 450 650 900 1200 1500 2000 2400 3000 3600 4500 6000 8000
catkowita [L]
Maksymalny wsad [L] 135 225 338 488 675 900 125 1500 1800 2250 2700 3375 4500 6000
Moc saincialowans 1824 37/44 45/55 65/85 93/15
kw) 15,0 15,0 22,0 22,0 30,0 37,0 45,0 45,0 60,0
2,5 4,0 55 11,0 1,0
. 30/60 24/48 20/40  18/36  16/32  15/30  14/28
Fredkose abrotowa 325 325 222 222 222 222 222
watéw [rpm] 6-60  5-48 540 436  4-30  4-30  3-28

Sterowanie

g

=

&

g

=

=

=

D oa D |

@ |

tandard o B o 5 T BB T
standardowe {%—J {%—J {5,—_| f%_—| {'3—_| f'y__| {'3—_|
Masa maszyny 388 520 570 930 1100 1560 1920 2460 3080 3920 4580 5100 6450 7800
netto [kg] 460 620 720 1150 1300 1810 2320 2940 3630 4560 5550 6250 7800 8500
BUSCH - - - - - - - - - - - - - -
pompa prézniowa
[m3/h] 21 21 21 40 40 63 63 100 100 160 160 205 305 305
. . 16 20 25 32
Zabez”c:ecze"'e 20 63 63 100 100 120 140 160 160 160
pradowe 20 25 50 50
Pz Pz Pz Pz Pz Pz Pz Pz Pz
2/250 2/250 2/250 2/250 2/250 2/250 2/250 2/250 2/250
Opcje zatadunku Pz 2 Pz 2 Pz lub lub lub lub lub lub lub lub lub
2/250 2/250 2/250 2/250 2/250 PW PW PW PW PW PW PW PW PW
2/1000 2/1000 2/1000 2/1000 2/1000 2/1000 2/1000 2/1000 2/1000
200L 200L 200L 200L 200L 1x200L 1x200L 2x200L 2x200L 2x200L 2x200L BIGBOX BIGBOX BIGBOX
Wytadunek
L0 1 e e e e W
Otwieranie/
Zamykanie pokeyw @ @ @ & £ £ L L L L TP L LT LB
Wymagane 6 6 6 6 6 6 6 6 6
cisnienie [bar] 6 6 6 6 6
MODEL 180 300 450 650 900 1200 1500 2000 2400 3000 3600 4500 6000 8000
MASZYNY
[MIX] 180V 300V 450V 650V 900V 1200V 1500V 2000V 2400V 3000V 3600V 4500V 6000V 8000V
Podajnik
zatadunkowy o o o o o o (] o o o o o o o
o o o o o o o
PLCiHMI S S S S S S S
S S S
: o o o o o (]
Ptynnaregulacja °
obrotow s s s S S S 5 S s S
Pomiar temperatury ° @ ° ® ° © ° @ ° @ ° ® ° ©
farszu
Automatyczne
dozowanie wody o o o o o o (] o o o o o o o
System wagowy o o o o o o o o o o o o o o
System uszczelnien ° © ° © ° © ° © ° © ° © ° ©
“Eeasy Clean” _ _ _ _ = _ _ _ _ _ _ _ = _
Dodatkowa azurowa - - - - - - - - - - - - - -
+ .
ostonagoma o o o o o o o o o o o o o o
Szlifowana
wanna i waty o o o o o o o o o o o o o o
Podwdjny ptaszcz o o o o o o o o o o o o o o
max cisnienie 2.0 Bar
Petna, szczelna o o o o o o o o o o o o o o
pokrywa s s s s s s s s s s s s s s

1777777777 nadratowski 27400

com
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133 142 153 160 165 177 190 206 212 224 250 250 273
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207 226 250 264 281 301 328 346 362 388 422 430 448
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251 251 271 271 282 282 325 325 358 358 438 438 448

226

180 195 228 221 243 265 31 350 370 402 443 455 465

172

137

129

13

86

78

188 191 200 208 218 246
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110

100

141
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93

85
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166

158
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SERIA

MIX'S & MIX SV

Seria MIX S i MIX SV to najwyzszej jakosci otwarte i prézniowe mieszatki o watach
rozbieznych o pojemnosciach od 500 do 4800 litréw, ktére moga by¢ wyposazone
w waty topatkowe lub spiralne. Szeroka gama produktu, mozliwos¢ indywidualnej
konfiguracji oraz szeroki asortyment dodatkowego wyposazenia oznaczajg mozliwos¢
wyboru urzgdzenia, bedacego idelanie dopasowanym do Panstwa wymogoéw
technologicznych, ktérego niezawodnym dziataniem, bedziecie sie cieszy¢ przez
dziesieciolecia.

177777770 nadratowski L7070

.com



MIESZA+1KI tOPATKOWE LUB SPIRALNE
O WALACH ROZBIEZNYCH OTWARTE
| PROZNIOWE

+OPATKOWE LUB SPIRALNE WALY ROZBIEZNE

W mieszatkach serii MIXSiMIXSV proces mieszaniaodbywa sie poprzezdwarozbiezne
mieszad+ta topatkowe lub spiralne, umieszczone na tych samych wysokosciach. Cechg
charakterystyczna dla tej serii maszyn jest mozliwosé ustawienia predkosci i kierunku
obrotéw niezaleznie dla kazdego watu.

WYLADUNEK

Mieszatki N&N serii MIX S i MIX SV dzieki dwém klapom wyrzutowym i matemu
przeswitowi pomiedzy watami i dziezg mieszania, maja bardzo krétki czas wyrzutu

mieszanego produktu, pozostawiajac przy tym tylko minimalne ilosci farszu miedzy
poszczegdlnymi partiami.

STEROWANIE

Mieszatki serii MIX S i MIX SV wyposazone sa standardowo w kolorowy i niezawodny

ekran dotykowy HMI,, ktéry jest przyjazny dla uzytkownika i intuicyjny w obstudze.
Oprogramowanie pozwala kontrolowaé dostep, umozliwia prace w trybie recznym i
automatycznym oraz zapisa¢ do 100 programéw mieszania, gdzie kazdy moze sktadad
sie z 5 programowalnych krokéw.

SYSTEM PROZNIOWY

Mieszatki prézniowe serii MIX SV posiadaja wzmocniong konstrukcje dziezy maszyny

oraz solidng i szczelng pokrywa gérng, co pozwala osiggnac¢ préznie do wartosci
99%. Podcisnienie poprawia ekstrakcje biatka, absorbcje ptyndéw, rozprowadzanie
i pochtanianie przypraw oraz innych dodatkéw, umozliwia kontrole gestosci
oraz eliminuje pecherze powietrzne przed procesem emulgacji, nadziewania czy
formowania.

ZASTOSOWANIE

Urzadzenia serii MIX S i MIX SV to uniwersalny typ mieszatek, ktéry w zaleznosci od
rodzajow zastosowanych watéw spiralnych lub topatkowych doskonale sprawdzi sie
w mieszaniu produktéw o sredniej i duzej gestosci, takich jak drobno i bardzo drobno
rozdrobnione farsze migsne, farsze serowe czy karmy zwierzece.

12/13
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TYP 500S 750S 1000S 1250S 1600S 2100S 2600S 3200S 3800S 4800S
MASZYNY
[MIX] 500SV 750 SV 1000 sV 1250 sV 1600 SV 2100 SV 2600 sV 3200 SV 3800SV 4800 SV
Pojemnosé 500 750 1000 1250 1600 2100 2600 3200 3800 4800
catkowita [L]

Maksymalny wsad [L] 375 563 750 938 1200 1575 1950 2400 2850 3600
Moc za;’;mbwa“a 2x3,0 2x5,5 2x5,5 2x5,5 2x7,5 2x11,0 2x11,0 2x15,0 2x15,0 2x22,0
Predkosé obrotowa 20/40 18/36 16/32 14/28 14/28 13/26 12/24

1S 3-25 2-22 2-22
watéw [rpm] 5-40 4-36 4-32 4-30 3-28 3/28 3-25
Sterowanie T FF T FF T T T 7 T T
standardowe @ ’%j ’%j ’%j ’!f)’jl f%jl ’%j ’%jl ’!f)’jl ’%jl
Masa maszyny 890 1100 1420 1982 2420 2840 3620 4380 4920 5420
netto [kg] 1020 1320 1620 2070 2820 3320 4170 5020 5890 6570
BUSCH - - - - - - - - - -
pompa prézniowa
[m3/h] 21 40 40 40 63 100 100 160 160 200
Zabezpieczenie 25 32 32 32 40 63 63 100 100 120
pradowe
PZ2/250 PZ2/250 PZ2/250 PZ2/250 Pz 2/250 PZ2/250 PZ2/250 PZ2/250
Opcje zatadunku PZ2/250 PZ2/250 lub lub lub lub lub lub lub lub
PW2/1000 PW2/1000 PW2/1000 PW2/1000 PW2/1000 PW2/1000 PW2/1000 PW2/1000
200L 200L
. 2x200L 2x200L 2x200L 2x200L 2x200L 2x200L 2x200L 2x200L
o000 000
Wytadunek sooor aeoor /I YO0 LYIOD WD WD GO0 W00 GO0
Otwieranie/
Zamykanie pokryw <P <P <p <P <p <P <p <P <P <P
Wymagane 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6
cisnienie [bar]
MODEL 500S 750S 1000S 1250 S 1600 S 2100S 2600S 3200S 3800S 4800 S
MASZYNY
[MIX] 500 SV 750 SV 1000 SV 1250 SV 1600 SV 2100 SV 2600 SV 3200 SV 38008V 4800 SV
Podajnik
zatadunkowy o o o o o o o o o o
PLCiHMI S S S S S S S S S S
Ptynnaregulacja ° o i o ° o ° s s s
obrotéw
S S S S
Pomiar temperatury
farszu o o o o o o o o o o
Automatyczne
dozowanie wody ° © ° © ° ® ° © ° ©
System wagowy o o o o o o o o o o
System uszczelnien ° © ° © ° _ = _ _ _
“Eeasy Clean” - _ _
Dodatkowa azurowa - - - - - - - - - -
ostona goérna
o o o o o o o o o o
Szlifowana
wanna i waty o o o o o o o o o o
Podwéjny ptaszcz
max ci$nienie 2.0 Bar ° © ° © ° © ° ® ° ©
Petna, szczelna ° o ° ° ° o ° ° o o
pokrywa s s s s s s s s s s

1777777777 nadratowski 27400

com



MIESZALKI LtOPATKOWE LUB SPIRALNE
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| PROZNIOWE
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217

185
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167

155

153

152

149

428

390

361

349

339

310

289

268
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406

358

358

325

300

300

282

271

271

251

436

405

391

373
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243

225
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200

232
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216

195
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166
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120
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190
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SERIA

MIXZ & MIX ZV

Seria MIX Zi MIX ZV to najwyzszej jakosci dwuwatowe przechytowe mieszatki otwarte
i prézniowe o pojemnosciach od 500 do 1500 litréw, ktdére sg wyposazone w waty typu
Z lub opcjonalnie waty fopatkowe. Szeroka gama produktu, mozliwos¢ indywidualnej
konfiguracji oraz szeroki asortyment dodatkowego wyposazenia oznaczajg mozliwosé
wyboru urzadzenia, ktére bedzie idealnie dopasowane do Parnstwa wymogoéw
technologicznych, a jego niezawodnym dziataniem, bedziecie sie cieszyé przed
dziesieciolecia.

ab
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MIESZALKI PRZECHYLOWE TYPU ,,Z2”

WALY ZACHODZACETYPU , 2"

W mieszatkach serii MIX Z i MIX ZV proces mieszania odbywa si¢ poprzez dwa
zachodzace mieszadta typu ,Z” lub topatkowe, umieszczone na tych samych
wysokosciach. Mieszanie nastepuje poprzez obracanie si¢ obu watéw z tg samg zadana
predkoscia do srodka lub na zewnatrz.

WYLADUNEK

Mieszatki serii MIX Zi MIX ZV standardowo wyposazone sa w system hydraulicznego
otwierania ostony komory mieszania oraz wytadunku, ktéry nastepuje poprzez

przechyt dziezy bezposrednio do dwdch wézkéw farszowych lub innych pojemnikow,
co umozliwia tatwe i szybkie opréznianie komory mieszania.

STEROWANIE

Mieszatki serii MIX Z i MIX ZV wyposazone sg standardowo w kolorowy i niezawodny
ekran dotykowy HMI, ktéry jest przyjazny dla uzytkownika i intuicyjny w obstudze.

Oprogramowanie pozwala kontrolowaé dostep, umozliwia prace w trybie recznym i
automatycznym oraz zapisa¢ do 100 programéw mieszania, gdzie kazdy moze sktadad
sie z 5 programowalnych krokéw.

SYSTEM PROZNIOWY

Mieszatki prézniowe serii MIX ZV posiadajg wzmocniong konstrukcje dziezy maszyny

oraz solidng i szczelng pokrywe gdérna, co pozwala osiaggnaé préznie do wartosci
99%. Podcisnienie poprawia ekstrakcje biatka, absorbcje ptynéw , rozprowadzanie
i pochtanianie przypraw oraz innych dodatkéw, umozliwia kontrole gestosci, oraz
eliminuje pecherze powietrzne przed procesem emulgacji, nadziewania, czy
formowania.

ZASTOSOWANIE

Mieszatki N&N serii MIX Zi MIX ZV przeznaczone sa do bardzo intensywnego mieszania
wysoko rozdrobnionych gestych i ciezkich farszéw miesnych np. przy produkcji kebabu
jak i rowniez mas piekarniczych i cukierniczych.

16/17
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TYP 3002 5002 10002 1500 Z 26007
MASZYNY

[MIX] 300zv 500 zv 1000 zV 1500 zV 26002V
Pojemnos¢ 300 500 1000 1500 2600

catkowita [L]

Maksymalny wsad [L] 180 300 600 900 1560
Moc zainstalowana
[KW] 75 1 22 30 55
Predkos¢ obrotowa 5-48 4-40 4-30 3-28 3-26
watéw [rpm]
Sterowanie T F o 7 T
standardowe @ ’%jl @ ’%j @
Masa maszyny 1100 1420 2850 4050 6050
netto [kg] 1180 1550 3020 4250 6300
BUSCH - - - = -
pompa prézniowa
[m3/h] 21 21 40 63 100
Zabezpieczenie 32 50 100 120 160
pradowe
Opcje zatadunku PW 2/250 PW 2/250 PW 2/250 PW 2/250 PW 2/250
200L 2x200L 2x200L 2x200L 2x200L
Wytadunek
Otwieranie/
Zamykanie pokryw 6&“ MH MH ﬂ“ ﬂ“
MODEL 300z 5002 10002 15002 26002
MASZYNY
[MIX] 300zv 500 zV 1000 zV 1500 zV 2600 2zV
Podajnik
zatadunkowy ° © ° © °
PLCiHMI S S S S S
Ptynnaregulacja
obrotow 5 S S S S
Pomiar temperatury
farszu ° © ° © °
Automatyczne
dozowanie wody ° © ° © °
System wagowy o o o ] o
System uszczelnien ° © ° _ _
“Eeasy Clean”
Dodatkowa azurowa _ _ _ _ _
ostona gérna
Szlifowana
wanna i waty S S S S S
Podwdjny ptaszcz
max cisnienie 2.0 Bar ° © ° © °
Petna, szczelna o o o o o
pokrywa s s s
Waty topatkowe o ] o o o
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MIESZALKI PRZECHYLOWE TYPU ,,Z2”

MIX

Z&MIX2ZV
W =]
: )‘E\E =T
L
L1
MODEL 3002 5002 10002 1500 Z 26002
MASZYNY

[MIX] 300zv 500 zV 1000 zv 1500 zV 2600 zvV
H [cm] 163 192 201 228 296
H1[cm] 140 154 170 195 244
H2 [cm] 260 290 328 378 462
H3 [cm] 255 27 282 300 361
L [cm] 203 216 278 327 399
L1[cm] 283 295 358 407 475
Alfcm] 98 110 142 167 212
Al[cm] 160 178 206 222 270
A2 [cm] 182 202 234 253 309
A3 [cm] 133 145 176 201 230

& RYSUNEK TECHNICZNY | ZDJECIA MAJA WY+ACZNIE CHARAKTER POGLADOWY | MOGA ROZNIC SIE OD RZECZYWISTEGO PRODUKTU.
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SERIA

MIXSZ & MIX SZV

Seria MIX SZ i MIX SZV to najmocniejsza seria dwuwatowych, przechytowych
mieszatek otwartych i prézniowych, ktére wyposazone sa w ptaskie waty typu ,Z".
Urzadzenia te przeznaczone sg do mieszania i zagniatania najbardziej wymagajacych
i ciezkich mas, a wysoki standard wykonania oraz strefa higieny pozwalajg utrzymac
maszyne w czystosci, nie dopuszczajac do powstawania ognisk bakteryjnych.

«

\))
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MIESZAtKIPRZECHYLOWE TYPU 2"
O WALACH ROZBIEZNYCH DO MAS CIEZKICH

WALY ROZBIEZNE TYPU ,Z”

W mieszatkach serii MIX SZ i MIX SZV proces mieszania odbywa si¢ poprzez dwa
rozbiezne mieszadta typu ,Z”, umieszczone na tych samych wysokosciach. Cecha
charakterystyczna dla tej serii maszyn jest mozliwosé ustawienia predkosci i kierunku
obrotéw niezaleznie dla kazdego watu.

WYLADUNEK

Mieszatki serii MIX SZiMIX SZV standardowo wyposazona sa w system hydraulicznego
otwierania ostony komory mieszania. System wytadunku nastepuje poprzez przechyt

dziezy bezposrednio do dwdch wézkow farszowych lub innego pojemnika, co umozliwia
tatwe i szybkie opréznianie komory mieszania.

STEROWANIE

Mieszatki serii MIX SZi MIX SZV wyposazone sa standardowo w kolorowy i niezawodny
ekran dotykowy HMI, ktéry jest przyjazny dla uzytkownika i intuicyjny w obstudze.

Oprogramowanie pozwala kontrolowaé dostep, umozliwia prace w trybie recznym i
automatycznym oraz zapisa¢ do 100 programéw mieszania, gdzie kazdy moze sktadad
sie z 5 programowalnych krokéw.

SYSTEM PROZNIOWY

Mieszatki prézniowe serii MIX SZV posiadaja wzmocniong konstrukcje dziezy maszyny

oraz solidng i szczelng pokrywe gérna, co pozwala osiggnac¢ préznie do wartosci
99%. Podcisnienie poprawia ekstrakcje biatka, absorbcje ptynéw, rozprowadzanie
i pochtanianie przypraw oraz innych dodatkéw, umozliwia kontrole gestosci,
oraz eliminuje pecherze powietrzne przed procesem emulgacji, nadziewania czy
formowania.

ZASTOSOWANIE

Mieszatki N&N serii MIX SZ i MIX SZV przeznaczone s3 do bardzo intensywnego
mieszania i zagniatania mas np. przy produkcji mas cukierniczych i piekarniczych takich
jak: ciezkie masy cukiernicze i piekarnicze, batony proteinowe, kostki bulionowe i wiele
innych.
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TYP 300sZ 500S2 1000 SZ 1500 SZ
MASZYNY
[MIX] 300szv 500 SzV 1000 szv 1500 SZV
Pojemnos¢
catkowita [L] 300 500 1000 1500
Maksymalny wsad [L] 200 320 650 1000
Moc zainstalowana %75 215 2422 2530
[KW] , X X
Predkos¢ obrotowa
watéw [rpm] 5-48 4-40 4-30 3-28
Sterowanie N n H R
standardowe @ @ ’%jl @
Masa maszyny 1300 1780 3400 4600
netto [kg] 1400 1900 3580 4850
BUSCH - - - o
pompa prézniowa
[m3/h] 21 21 40 63
Zabezpieczenie
pradowe 40 100 120 160
Opcje zatadunku PW 2/250 PW 2/250 PW 2/250 PW 2/250
200L 2x200L 2x200L 2x200L
Wytadunek
Otwieranie/
Zamykanie pokryw ﬂ” ﬂ“ @0@“ 9’9@“
MODEL 300sz 500SZ 1000SsZ 1500 SZ
MASZYNY
[MIX] 300Sszv 500SzV 1000 SzV 1500 SzV
Podajnik
zatadunkowy ° © ° ©
PLCiHMI S S S S
Ptynna regulacja
obrotéw 5 S 5 S
Pomiar temperatury
farszu ° © ° ©
Automatyczne
dozowanie wody ° © ° ©
System wagowy o o o o
System uszczelnien ° © ° _
“Eeasy Clean”
Dodatkowa azurowa _ _ _ _
ostona gérna
Szlifowana
wanna i waty S S S S
Podwéjny ptaszcz
max cisnienie 2.0 Bar ° © ° ©
Petna, szczelna ° o ° o
pokrywa s s s s
Waty topatkowe o o o o
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MIESZAtKIPRZECHYLOWE TYPU 2"
O WALACH ROZBIEZNYCH DO MAS CIEZKICH
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SERIA

MIXCOOK

Seria MIX Cook to innowacyjne dwuwatowe mieszatki standardowo wyposazone
w ptaszcz grzewczy, ktére pozwalaja na szybkie i rownomierne wymieszanie oraz
ugotowanie wielu produktéw. Jest to obecnie jedno z najlepszych rozwigzan w zakresie
obrébki termicznej zywnosci, ktore pozwala osiggnac¢ wysokiej jakosci, powtarzalne
wyniki, a takze spetnia¢ najwyzsze standardy w zakresie bezpieczenstwa produkcji
zywnosci. Dzieki procesowi mieszania odbywajgcemu sie poprzez mieszadta
topatkowe lub spiralne z opcjg wyposazenia w innowacyjny system zgarniakéw
zapobiegajacych przypalaniu, urzadzenie to moze byé stosowane do gotowania
réznorodnych produktéw od soséw, przecieréw, zywnosci dla dzieci, az po warzywa,
ryz, kasze czy rozdrobnione mieso i podroby.

7777747/ nadratowski L1700
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MIESZA+1KI tOPATKOWE LUB SPIRALNE
O WALACH ROZBIEZNYCH OTWARTE |

PROZNIOWE 2zprobwWOINYMPLASZCZEM DO GOTOWANIA

+OPATKOWE LUB SPIRALNE WALY ROZBIEZNE

W mieszatkach serii MIX Cook proces mieszania odbywa sie poprzez dwa rozbiezne
mieszad+ta topatkowe lub spiralne, umieszczone na tych samych wysokosciach. Cechg
charakterystyczna dla tej serii maszyn jest mozliwosé ustawienia predkosci i kierunku
obrotéw niezaleznie dla kazdego watu.

WYLADUNEK

Mieszatki N&N serii MIX Cook dzieki dwém zabudowanym klapom wyrzutowym i

matemu przeswitowi pomiedzy watami i dziezg mieszania, daja mozliwosé¢ szybkiego
i bezpiecznego wyrzutu ugotowanego produktu, pozostawiajgc przy tym tylko
minimalne ilosci farszu miedzy poszczegdlnymi partiami.

STEROWANIE

Mieszatki serii MIX Cook wyposazone sg standardowo w kolorowy ekran dotykowy HMI

przyjazny dla uzytkownika i intuicyjny w obstudze, a dedykowane oprogramowanie
z zawansowanymi opcjami gotowania oraz oprzyrzadowanie do monitorowania i
kontrolowania procesu pozwalajg maksymalizowaé wydajnosci produktu. Mozliwos¢
zarzadzania recepturami i kontrola dostepu pozwalaja zachowac¢ powtarzalnos¢
poszczegodlnych partii produktu.

ZGARNIAKI

Mieszatki serii MIX Cook majg mozliwos¢ opcjonalnego wyposazenia w innowacyjny
system zgarniakéw sktadajacych sie ze sprezystych tapek wykonanych ze specjalnego

tworzywa odpornego na wysokie temperatury, ktére idealnie zgarniaja produkt z catej
powierzchni grzewczej ptaszcza i uniemozliwiaja przypalanie sie produktu.

BEZPOSREDNI WTRYSK PARY

Wszystkie maszyny serii MIXCook mogg by¢ wyposazone w system higienicznych dysz

do bezposredniego wtrysku pary do produktu, co moze nawet kilkukrotnie przyspieszy¢
proces bez efektu przypalania.
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TYP
MASZYNY 500 SV 750 SV 1000 SV 1250 SV 1600 SV 2100 SV 2600SV 3200 SV 3800SV 4800 SV
[MIX COOK]
Pojemnosé 500 750 1000 1250 1600 2100 2600 3200 3800 4800
catkowita [L]

Maksymalny wsad [L] 375 560 750 940 1200 1575 1950 2400 2850 3600
Moe za;’;f,:f]bwa“a 2x3 2x5,5 2x5,5 2x5,5 2x75 2x11 2x11 2x15 2x15 2x22
Predkos¢ obrotowa 5-40 4-36 4-30 4-30 328 3-28 325 322 2-20 2-18

watéw [rpm]

Sterowanie T AR T FR N 7B N e T PR
standardowe )"5_—| {%j {%j {'K_J )"3_—| ’/'Kj {'5__‘ {%j {%j HK_“
Masa maszyny 1220 1620 1920 2070 3220 3720 4570 5620 6540 7340

netto [kg]
BUSCH
opcjonalna
pompaprozniows 25 45 45 72 72 100 100 160 205 205
[m®/h]
opcja dostepna w wersji
prézniowej
Zabezpieczenie 25 32 32 32 40 63 63 100 100 120
pradowe
PZ2/250 PZ2/250 PZ2/250 PZ2/250 PZ2/250 PZ2/250 PZ2/250 PZ2/250
Opcje zatadunku PZ2/250 PZ2/250 lub lub lub lub lub lub lub lub
PW2/1000 PW2/1000 PW2/1000 PW2/1000 PW2/1000 PW2/1000 PW2/1000 PW2/1000
Uwzgednia Uwzgednia Uwzgednia Uwzgednia Uwzgednia Uwzgednia Uwzgednia Uwzgednia Uwzgednia Uwzgednia
Instalacja pary - Spirax - Spirax - Spirax - Spirax - Spirax - Spirax - Spirax - Spirax - Spirax - Spirax
Sarco Sarco Sarco Sarco Sarco Sarco Sarco Sarco Sarco Sarco
Min. cisnienie pary
[bar] 3 5] 3 3 3 g 3 5 3 g
Maksymalna
temperatura ptaszcza 120 120 120 120 120 120 120 120 120 120
[°c]
200L 200L 2x200L 2x200L 2x200L 2x200L 2x200L 2x200L 2x200L 2x200L
Wytadunek
WD QI W I 00 /00
Otwieranie/
Zamvykanie pokryw <p <P <p <P <P <P <P <P <p <P
\ pokry
Wymagane 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6
cisnienie [bar]
MODEL
MASZYNY 500 SV 750 sV 1000 sV 1250 sV 1600 SV 2100 sV 2600SV 3200 sV 3800 sV 4800 SV
[MIX]
Podajnik
zatadunkowy o o o o o o o o o o
PLCiHMI S S S S S S S S S S
Ptynnaregulacja s s s s s s s s s s
obrotow

Pomiar temperatury

ptaszczai produktu S S S S S S S S s S
Automatyczne
dozowanie wody ° © ° ® ° © ° ® ° ©
System wagowy (] o o o o o o o o o
Dodatkowa azurowa
ostona gérna ° ® ° © ° © ° © ° ©
Szlifowana
wanna i waty S S S S S S S S S S
Bezposredni wtrysk
pary o o (] o o o o o o o
Zgarniaki na watach o o o o o o o o o o
Chtodzenie ptaszcza
woda z sieci o o o o o o o o o o
Zawory kulowe
do odsaczania ° ® ° © ° © ° © ° ©
System filtracji pary o o o o o o o o o o

1777777777 nadratowski 27400
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MIESZALKI LtOPATKOWE LUB SPIRALNE MIX

O WALACH ROZBIEZNYCH OTWARTE | o
r [ ]
P ROZ N I OW E ZPODWOJNYM PLASZCZEM DO GOTOWANIA
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MODEL 500S 750S 1000S 1250S 1600S 2100 S 2600S 3200S 3800S 4800S
MASZYNY
[MIX COOK] 500 SV 750 SV 1000 SV 1250 SV 1600 SV 2100 SV 2600SV 3200 SV 3800SV 4800 SV
H [cm] 165 181 195 202 205 225 227 252 282 302
H1[cm] 149 161 162 172 167 185 187 221 232 252
H2 [cm] 230 265 273 294 31 340 350 378 398 430
H3 [cm] 251 271 282 282 300 300 325 325 358 406
L [em] 260 265 270 290 340 371 373 381 405 436
A[cm] 130 145 155 166 176 192 205 212 229 232
Al[cm] 195 205 227 236 246 262 275 408 299 305
A2[cm] 182 197 206 218 228 244 258 271 283 290

& RYSUNEK TECHNICZNY | ZDJECIA MAJA WY+ACZNIE CHARAKTER POGLADOWY | MOGA ROZNIC SIE OD RZECZYWISTEGO PRODUKTU. 26/27
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SERIA

RM

Seria RM to specyficzny typ mieszatek o konstrukcji jednowatowej o pojemnosci od
300 do 4500 litréow. Szeroka gama produktu, mozliwosé indywidualnej konfiguraciji
oraz szeroki asortyment dodatkowego wyposazenia oznaczajag mozliwos¢ wyboru
urzadzenia, ktérebedzieidealnie dopasowanedo Panstwa wymogoéwtechnologicznych,
a jego niezawodnym dziataniem, bedziecie sie cieszy¢ przed dziesieciolecia.

71111777171/ /) / ML ratozvgrlﬂ Y // 4



MIESZA+KIJEDNOWALOWE O DWOCH
PRZECIWBIEZNYCH SPIRALACH

WAL DWU-SPIRALNY

Urzadzenia te wyposazone sg w charakterystyczny wat o dwdch spiralach, o mniejszej
i wigkszej srednicy oraz przeciwbieznym kierunku obrotéw, co pozwala uzyskac
ekstremalnie szybki czas mieszania.

WYLADUNEK

Woy+tadunek odbywa sie poprzez umieszczony w centralnym punkcie dziezy mieszania
pneumatyczny zawdr motylowy, co pozwala uzyskac szybki czas otwarcia i zamknigcia

Zaworu.

STEROWANIE

Mieszatki serii RM wyposazone s3 standardowo w kolorowy i niezawodny ekran
dotykowy HMI, ktéry jest przyjazny dla uzytkownika i intuicyjny w obstudze.

Oprogramowanie pozwala kontrolowaé dostep, umozliwia prace w trybie recznym i
automatycznym oraz zapisa¢ do 100 programéw mieszania, gdzie kazdy moze sktadad
sie z 5 programowalnych krokéw.

OPCJONALNY SYSTEM PROZNIOWY

Mieszatki prézniowe serii RM moga byc¢ opcjonalnie wyposazone w system prézniowy.

Proces mieszania w podcisnieniu poprawia absorbcje ptyndéw, rozprowadzanie i
pochtanianie przypraw oraz innych dodatkéw, umozliwia kontrole gestosci oraz
eliminuje pecherze powietrzne.

ZASTOSOWANIE

Mieszatki N&N serii RM przeznaczone sa do mieszania wigkszosci produktéw sypkich
Jtakich jak mieszanki przypraw, dodatkéw do zywnosci czy produktéw ptynnych i

potptynnych.
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TYP
MASZYNY 300 600 1000 1800 2500 3500 4500
[RM]
Pojemnosc 300 600 1000 1800 2500 3500 4500
catkowita [L]
Maksymalny wsad [L] 225 450 750 1350 1875 2625 3375
Moc zainstalowana
[KW] 55 7,5 1 15 22 30 37
Predkos¢ obrotowa 4-36 3-28 322 3-18 315 212 1-10
watéw [rpm]
Sterowanie 33 R 33 33 i 3 33
standardowe {%j {%j {%j {%_J {%_J ”%j {'3__|
Masa maszyny 640 940 1550 1900 2600 3400 4200
netto [kg]
Zabezpieczenie 25 32 50 63 100 120 140
pradowe
. PZ2/250 lub PZ2/250 lub PZ 2/250 lub
Opcje zatadunku PW 2/250 PW 2/250 PW2/250 PW 2/250 PW 2/1000 PW 2/1000 PW 2/1000
200L 200L 200L 200L 1x200L 1x200L 1x200L
Wytadunek /00 /00 /00
oo0o0 000 000 000 o000 000 000
Otwieranie/
Zamykanie pokryw <P <P <p <P <p <P <P
MODEL
MASZYNY 300 600 1000 1800 2500 3500 4500
[RM]
Podajnik ° ® ° ® ° ® °
zatadunkowy
PLCiHMI S S S S S S S
Ptynnaregulacja
obrotéw S S S S S S S
Pomiar temperatury
farszu o o o o o o o
Automatyczne
dozowanie wody ° © ° © ° © °
System wagowy o o o o o o o
System uszczelnien _ _ _ _ _ _ _
“Eeasy Clean”
Dodatkowa azurowa
ostona gérna ° © ° © ° © °
Szlifowana
wanna i waty ° © ° © ° © °
Podwéjny ptaszcz
max cisnienie 2.0 Bar ° © ° © ° © °
Petna, szczelna
pokrywa S S S S S S| S
Wersja prézniowa o o o o o o o
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MIESZALKIJEDNOWALOWE O DWOCH
PRZECIWBIEZNYCH SPIRALACH
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SERIA

MG

Wilko-mieszatki serii MG to innowacyjne potaczenie dwuwatowej mieszatki
topatkowej i wysokiej klasy wilka masarskiego, ktéry idealnie nadaje sie do
przygotowywania ,rozdrabniania i formowania takich produktéw jak migeso mielone
czy inne farsze. Potagczenie dwoéch urzadzen w jednym kompaktowym korpusie to
duza oszczednosé miejsca, a przede wszystkim znaczace skrécenie procesu poprzez
wyeliminowania transportu pomiedzy standardowa mieszatka i wilkiem, jak miatoby to
miejsce w przypadku konwencjonalnego rozwigzania.

177777770 nadratowski L7070
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WILKO - MIESZA+KI

UKLAD MIESZANIA

Delikatne, ale zarazem skuteczne mieszanie poprzez dwa mieszadta z topatkami,
identyczne jak w standardowej mieszatce, pozwalaja utrzymac doskonata strukture
farszu oraz zapewniaja efektywne wymieszanie ttustego, jak i chudego migsa w nawet
o0 20% krétszym czasie. Jest to idealne rozwigzanie do mieszania i mielenia migsa
wstepnie juz rozdrobnionego oraz innych produktéw miesnych, gdzie skuteczne
mieszanie w krétkim czasie, doskonata granulometria oraz zachowanie odpowiedniego
kontrastu koloru po zmieleniu jest niezbedne.

WILKOWANIE

S\
=22)

—

Urzadzenia serii MG zostaty specjalnie  opracowane do mielenia wstepnie

B
3
X
)

s

rozdrobnionego migsa. Gardziel wilka znajduje si¢ prostopadle pod wanng mieszatki.
W dolnej potowie wanny znajduje sie komora, ktéra dzieki specjalnie wyprofilowanym
topatom mieszatki szybko wypetnia gardziel wilka, nie pozostawiajac prawie zadnych
resztek.

=
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==
RS

///1/

STEROWANIE

Wilko-mieszatki serii MG wyposazone sg w niezawodne manualne panele operatorskie
lub kolorowy ekran dotykowy HMI, ktéry jest przyjazny dla uzytkownika i intuicyjny w

obstudze. Oprogramowanie pozwala kontrolowaé dostep, umozliwia prace w trybie
recznym i automatycznym oraz zapisa¢ do 100 programéw mieszania, gdzie kazdy
moze sktadac sie z 5 programowalnych krokéw.

WOZEK POMOCNICZY

Pomocniczy wdzek, na ktéry bezposrednio mozemy wyjaé slimak i narzedzia tnace

to idealne i higieniczne rozwigzanie do ich przechowywania podczas mycia, a takze
oszczednos$¢ miejsca.

ZASTOSOWANIE

Wilko-mieszatki serii MG to idealne rozwigzanie do mieszania i finalnego wilkowania
produktéw juz wstepnie rozdrobnionych, takich jak farsze miesne do kietbas,
hamburgerdéw, nugetséw, puree warzywnych i pulp owocowych oraz wielu innych.
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TYP
MASZYNY 450/160 900/160 1500/200
[MG]
Pojemnos¢
catkowita [L] 450 900 1500
Maksymalny wsad [L] 338 675 1125
Moc mieszania [kW] 4,5 1 15
Moc wilkowania [kW] opcjonalnie opcjonalnie opcjonalnie
Predkos¢ obrotowa
watéw [rpm] 20/40 16/32 14/28
Sterowanie 5) ) >)
standardowe @D @ @7
Masa maszyny
netto [kg] 1530 1970 2780
S$rednica gardzieli
wilka [mm] 160 160 200
Zabezpieczenie 63/100 80/100 140/100

pradowe

Otwieranie/
Zamykanie pokryw

«<p

<P

<p

'\{V}.lma.\gane 6 6 6
cisnienie [bar]
MODEL
MASZYNY 450/160 900/160 1500/200
[MG]
Podajnik
zatadunkowy ° © °
Sterowanie za pomoca
przyciskow 5 S s
PLCiHMI o o o
Ptynnaregulacja
obrotéow ° © °
Pomiar temperatury
farszu ° © °
Automatyczne
dozowanie wody ° ® °
System wagowy o o o
System uszczelnien
“Eeasy Clean” ° © °
Dodatkowa azurowa
ostona goérna
Szlifowana
wanna i waty ° ® °
Podwdjny ptaszcz
max ci$nienie 2.0 Bar ° o o
Petna, szczelna
o o o

pokrywa
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com



WILKO - MIESZA+KI

=4

5

MG
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MODEL
MASZYNY 450/160 900/160 1500/200

[MG]

H [cm] 180 200 229
H1[cm] 162 178 207
H2 [cm] 289 326 328
H3 [cm] 271 282 325
L[cm] 150 181 222
L1[cm] 234 265 306
Afcm] 179 180 246
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SERIA

MV

Masownice prézniowe N&N serii MV to unikalne maszyny z mechanicznym
pozycjonowaniem bebna, pozwalajagce na wychylenie go w zakresie 120 stopni.
Zastosowanie procesu masowania zapewnia optymalizacje wagi z uzyskaniem wyzszej
jakosci produkowanych wyrobéw . Masowanie odbywa sie w warunkach ciggtej prézni,
zapewniajgc zamkniete srodowisko dla lepszego bezpieczenstwa zywnosci i wiekszej
spojnosci produktu.

.
"

1177777777770 nadratowski £11F
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MASOWNICE PROZNIOWE

ZASADA DZIALANIA

Masownice serii MV dzieki regulowanemu katowi nachylenia oraz asymetrycznym

ptetwom, podczas masowania (w lewo) zapewniajg delikatne ,masowanie migsa”,
poniewaz produkt nie jest podnoszony. W przypadku przewracania mniej wrazliwych
produktéw (w prawo) asymetryczne ptetwy podnosza produkt w celu uzyskania bardziej
agresywnego dziatania, co prowadzi do skrécenia czasu procesu. Dodatkowe, tatwo
demontowane widty pozwalajag na masowanie nawet bardzo drobnych elementéw.
Solidna konstrukcja oraz szczelna pokrywa pozwalaja osiggngé masownicom serii MV
préznie do wartosci 99% (10mm Hg). Dziatanie prézni pozwala na uplastycznianie
miesni oraz otrzymanie migs o ulepszonej strukturze i barwie.

OPCJONALNE RAMIE ZALADOWCZE

Kazda z masownic serii MV moze by¢ opcjonalnie wyposazona w ramie zatadowcze
dostosowane do standardowych wézkéw farszu DIN9797 lub innych. Kompaktowa

budowa to oszczednos¢ miejsca i poprawa ergonomii pracy.

STEROWANIE

Wszystkie urzadzeniaseriiMV wyposazonesg wintuicyjnyiniezawodny panel dotykowy
HMI, ktory jest przyjazny dla uzytkownika i intuicyjny w obstudze. Oprogramowanie

pozwala kontrolowa¢ dostep, umozliwia prace w trybie recznym i automatycznym oraz
zapisa¢ nawet do 100 programéw, gdzie kazdy moze sktadacd si¢ z 5 programowalnych
krokow.

KONSTRUKCJA | ERGONOMIA

Prosta i stabilna konstrukcja spawana ze stali nierdzewnej, spetnia najwyzsze wymogi

higieniczne, zapewnia tatwa obstuge, utrzymanie w czystosci i dtugotrwatg zywotnosc
urzadzenia. Ergonomiczne rozwiagzania jak np. uchwyt do mocowanie pokrywy prézni
pozwalajg zachowa¢ higiene i komfort pracy.

ZASTOSOWANIE

Masownice serii MV maja doskonate zastosowanie do intensywnego peklowania i
masowania w proézni zaréwno duzych i drobnych elementéw miesnych jak i delikatnej
obrébki elementéw drobiowych typu skrzydetka, udka czy filet. Wewnetrzny ksztatt
bebna masownicy umozliwia peklowanie na mokro, uplastycznianie, zasalanie na sucho
jak i marynowanie. Urzadzenia bez prézni nadajg sie takze do mieszania produktéw
zbozowych, warzywnych czy owocowych.
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MASOWNICE PROZNIOWE

H1

MV

MI\ZCS)ZDYE/\/LV 300 600 1000 600 + (Ramie zatadowcze) 1000 + (Ramie zatadowcze)
MV]
H[cm] 187 190 232 190 232
H1[cm] - - - 261 269
L [ecm] 132 153 180 233 288
Alcm] 158 200 225 216 244
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SERIA

FL

Rozdrabniaczeserii FL toidealnerozwigzanie dorozdrabnianiablokéw miesamrozonego
lub innej zywnosci w pracy ciagtej. Urzadzenia przystosowane sg do ciecia blokéw w
standardzie Euro lub US i moga byc¢ obrabiane w temperaturze nawet do -30 ° C, a stét
do ich podawania moze by¢ uzywany do rozpakowywania produktu z folii. Unikalna
geometria ostrza i bebna tnacego w potaczeniu z automatycznym dociskiem (model
FL 440 i FL 660) pozwala uzyska¢ wysoka wydajnos¢ przy jednoczesnym zachowaniu
wysokiej jakosci ciecia, co szczegdlnie nadaje sie do dalszego przetwarzania produktu w
kutrach, wilkach lub innych urzadzeniach.

177777770 nadratowski L7070

.com



ROZDRABNIACZE BLOKOW MROZONYCH

BEBEN TNACY

Idealne ciecie maszyn z serii FL mozliwe jest dzieki unikalnej konstrukcji nozy i

l--—" geometrii bebna, co w potaczeniu ze zintegrowanym, pneumatycznym systemem
’ ' "’"’":l docisku blokéw pozwala uzyska¢ ponadprzecietne rezultaty. Seria ta charakteryzuje

R sie niskim poziomem hatasu.

NAJWYZSZEJ JAKOSCI NOZE TNACE

Rozdrabniacze serii FL jako jedne z nielicznych urzadzen na rynku moga by¢

wyposazone w dwa rodzaje ostrzy, ktére pozwalajg na 6 réznych grubosci cigcia (z
niskimi nozami -3,6,9mm; z wysokimi nozami -14,17,20 mm), co umozliwia dopasowa¢é
sie optymalnie do wymogow Panstwa produkgji.

NOZE TYPU CROSS

N&N jest jednym z nielicznych $wiatowych producentéw oferujagcym dodatkowe
ostrza poprzeczne tzw. noze Cross. Dzigki tym ostrzom produkt jest nie tylko

rozdrabniany przez gtdwne ostrza w ksztatcie litery U, ale jednoczesnie jest ciety takze
poprzecznie, dzieki czemu powstajg znacznie mniejsze kawatki. Kawatki te sa idealne
do dalszej obrébki w mieszatkach, czy do przygotowywania emulsji dla produkgciji
kietbas, pojedynczych proceséw mielenia miesa mielonego, hamburgeréw lub innych
produktéw formowanych.

KONSTRUKCJA ULATWIAJACA UTRZYMANIE HIGIENY

Dzieki catkowicie otwieranej pokrywie nad obszarem ciecia i szybkiemu demontazowi

docisku bloku, czyszczenie maszyny jest bardzo tatwe. Wszystkie czesci majace kontakt
zproduktem sg piaskowane lub szlifowane. Korpus maszyny jest catkowicie zamkniety,
a skrzynka sterujgca jest zintegrowana z rama maszyny. Dzieki tym rozwigzaniom
wyznaczamy standardy higieny w branzy.

ZASTOSOWANIE

Rozdrabniacze serii FL majg idealne zastosowanie do ciecia blokdw mrozonych
miesa, ryb, warzyw czy owocoéw, jak rowniez produktéw mlecznych, takich jak sery, czy
cukierniczych, np. bloki czekolady.
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1500 4000 8000

250x420x650 250x420x650 350x810x650
niskie noze - 3,6,9 mm

niskie noze - 3,6,9 mm
wysokie noze -14,17,20 mm

niskie noze - 3,6,9 mm
wysokie noze -14,17,20 mm

wysokie noze -14,17,20 mm
4 szt. (wysokie noze w zestawie)

4 szt. (wysokie noze w zestawie) 7 szt. (wysokie noze w zestawie)

1-70
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400,50 400,50 400,50
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ROZDRABNIACZE BLOKOW MROZONYCH

FL

L A
L
FL 330 FL 440 & FL 660
MODEL
MASZYNY 330 440 660
[FL]
H [cm] 185 141 178
H1 [em] 166 21 269
L [cm] 172 236 295
Alcm] 90 112 160

& RYSUNEK TECHNICZNY | ZDJECIA MAJA WY+ACZNIE CHARAKTER POGLADOWY | MOGA ROZNIC SIE OD RZECZYWISTEGO PRODUKTU.
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SERIA

P

Firma N&N Nadratowski oferuje wysokiej jakosci stupy zatadunkowe oraz wywrotnice do
standardowych wozkow farszu, skrzyniopalet jak i innych zbiornikéw na indywidualne
zapytanie. Urzadzenia moga by¢ zamocowane do mieszatki, wystepowaé¢ w wersji
wolnostojacej (mocowanie do podtoza) lub w wersji jezdnej jako system zatadunkowy
dla urzadzen innych producentéw. Wszystkie nasze zatadunki posiadajg znak CE.

177777770 nadratowski L7070

.com



PODAJNIKI KOLUMNOWE | WYWROTNICE

NAJWYZSZA JAKOSC WYKONANIA

Systemy zatadunkowe serii P to najwyzszej klasy estetyka i jako$¢ wykonania.
Niezawodna i trwata konstrukcja pozwala cieszyc¢ sie ich dziataniem przez lata.

INDYWIDUALNE CHWYTAKI

Zatadunki stupowe poza standardowym chwytakiem wodzka farszu DIN9797 moga
by¢ zaadoptowane do podnoszenia beczek, skrzynek czy innych pojemnikéw wedle

potrzeb i wymagan klienta.

INDYWIDUALNE PODEJSCIE

Szeroki wybor dodatkowych akcesoridw pozwala zwiekszyé zakres zastosowania
naszych podnosnikéw i wywrotnic, dzieki chociazby fartuchom uszczelniajagcym,

lejkom z dociskiem, czy dodatkowemu sitku do odcedzania.

BEZPIECZENSTWO

Firma N&N Nadratowski ktadzie duzy nacisk na bezpieczenstwo i niezawodnosé

dziatania swoich urzadzen. Podnosniki stupowe wyposazone sg w bardzo wytrzymaty
ocynkowany tanicuch, a mechaniczny hamulec bezpieczenstwa stanowi dodatkowa
ochrone przed opadnigeciem wdézka w razie zerwania taricucha.

INDYWIDUALNE ROZWIAZANIA

Firma N&N Nadratowski w celu wyjscia naprzeciw oczekiwaniom swoich klientéw jest

w stanie zaproponowac¢ zindywidualizowane mozliwosci zatadunku, roztadunku czy
przetadunku w oparciu o sprawdzone rozwiazania.
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PODAJNIKI KOLUMNOWE | WYWROTNICE P
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103 of
PM2/250 (WERSJAJEZDNA)
DLATYPU
WYSOKOSCI I ] 1] v \" VI Vil VIl
H[cm] 253 283 301 326 342 362 382 410
H1[cm] 105-155 135-185 155-205 175-225 195-245 215-265 235-285 265-315
H2 [cm] 1 1 1 1 1 1 1 1
H3 [cm] 2 2 2 2 2 2 2 2
A[cm] 144 144 144 144 162 162 162 162
Al[cm] 137 137 137 137 159 159 159 159
A2 [cm] 135 135 135 135 157 157 157 157
A3 [cm] 116 16 116 16 137 137 137 137
Ad[cm] 43 43 43 43 53 53 53 53
A5 [cm] 16 16 16 16 13 13 13 13
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T
T
RN
PW 2/600 PW 2/1000
WDYLSAO-Il—(Ygsucl | I 11 v \" VI
DLA TYP’U I I m

wysokoscl H [em] 286 335 377 401 431 453
H [em] 324 369 399 H1 [em] 100-135 149184  191-226 215250  228-280  250-302
H1 [cm] 160-210 195-245 225-275 H2 [em] 325 374 416 440 470 492
L [em] 140 140 140 L [em] 197 197 197 197 197 197
Alcm] 141 141 141 Alem] 186 186 186 186 186 186

1777777777 nadratowski 27400
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PODAJNIKI KOLUMNOWE | WYWROTNICE

MODEL

PZ PZ
WYWROTNICY 3/250 3/1000
[P]
Me.ik.synr!alne 380 1000
obciazenie [kg]
Moc zainstalowana
kW] 0,75 1,5
Zabezpieczenie 6 10
pradowe
Napigcie [V,Hz] 230,50 1ub 400,50 400,50

Masa netto [kg]

186

PZ 3/250
DLA TYP’U Pz Pz

WYSOKOSCI 3/250 3/250 MV
H [em] 129 150
H1[cm] 18 148
H2 [em] 240 283

H3 [cm] - 110-133

H4 [cm] - 189
L[cm] 130 151
L1[cm] - 198
Alcm] 103 103

& RYSUNEK TECHNICZNY | ZDJECIA MAJA WY+ACZNIE CHARAKTER POGLADOWY | MOGA ROZNIC SIE OD RZECZYWISTEGO PRODUKTU.
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PZ 3/1000
DLATYPU I I m

WYSOKOSCI
H [cm] 122 150 175
H1[cm] 13 130 152
H2 [cm] 283 315 346
H3 [cm] 73 96 -
L [cm] 222 236 196
L1[cm] 281 295 -
Alcm] 164 164 164
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LINIA

PRODUKCYJNA

Firma N&N Nadratowski, jako jeden z leaderéw rynku, jest w petni swiadoma, iz popyt na automatyczne linie produkcyjne gwattownie rosnie
na catym swiecie. Linie produkcyjne sg wykorzystywane do nastepujacych produktéw: miesa mielonego, hamburgeréw, farszéw kietbasianych,
standaryzacji miesa, a takze produktéw gotowych. Ten nieprzerwany trend w kierunku linii produkcyjnych napedzany jest potrzebami ciggtego
obnizania kosztéw produkciji (przy utrzymaniu statej jakosci), standaryzacji przetwarzanych surowcéw i zapewnienia identyfikowalnosci.

ROZWIAZANIA SKROJONE NA MIARE

Firma N&N Nadratowski wspdlnie z Panstwem jest wstanie
zaproponowac¢ gotowe rozwigzania idealnie skrojone dla waszych
potrzeb, dopasowujac odpowiednie urzadzenia, bioragc pod
uwage dostepng wielkos¢ pomieszczenia, wielko$é¢ produkgciji,
metody przetwarzania i réznorodnos¢ produktéw. Zapewniamy
dobdr urzadzen, taczymy instalacje zaréwno mechanicznie,
jak i pod wzgledem integracji procesu, przetwarzania danych
i technologii bezpieczenistwa, aby uzyskaé¢ wysokiej jakosci,
wydajne i niezawodne procesy produkcyjne dla twoich produktéw.
Rezultatem sg gotowe rozwigzania, od surowca, az po gotowy
produkt.

1777777777 nadratowski 27400

com

OPTYMALNE KOMPONENTY

Podstawg naszych udanych projektéw sg sprawdzone urzadzenia
N&N, takie jak mieszatki, wilko-mieszatki, czy rozdrabniacze. Nasza
gama obejmuje réwniez réznorodne systemy transportowe, takie
jak przenosniki tasmowe, czy przenosniki slimakowe. Centralny
panel operatorski, w tym urzadzenia kontrolne i obserwacyjne,
a takze optymalne rozwigzania bezpieczenstwa uzupetniaja
oferte linii produkcyjnych. Dzigki zautomatyzowanym liniom
produkcyjnym, firma N&N gwarantuje stata jakos¢ produktu i
doktadng powtarzalnosc.




LINIE AUTOMATYCZNE

STACJA STEROWANIA LINII

m Stacja sterujgca do obstugi, wizualizacji instalacji i
centralnego wyswietlania btedéw
Zintegrowany ekran dotykowy 12“
Praca maszyn w trybie recznym lub automatycznym
Wskaznik poziomu napetnienia i monitorowanie
zbiornikow

m  Wskazniki masy

WORK TIME: 123456h WORK TIME: 123456h

DRIVES - READINESS FOR WORK, HISTORICAL ERRORS

N&N Nadratowski s. . _© copyright
09230 Bielsk, ul. Akacjowa 3

tel. +48242615261; www.nadratowski.com
MIX2400VWN nr. 1691, rok prod. 2018; MIX-2400VWN nr. 1692, rok prod. 2015

e G e END

BEZPIECZENSTWO PRACY

= Stawiamyduzy nacisk na bezpieczenstwo pracy naszych
linii, co mozemy osiggna¢ dzieki zawansowanemu
oprogramowaniu i doswiadczonej kadrze

m  Najwyzszejklasy komponentyautomatykiprzemystowej
z zakresu bezpieczenstwa i higieny pracy

m  Solidne maszyny wyprodukowane wedtug najwyzszych
standardow

SYSTEM KONTROLI MIESZANIA N&N

= Swobodnie programowalna automatyczna sekwencja
pracy
= Tworzenie, przechowywanie i automatyzacja receptur

i list produkcyjnych

Kontrola i hierarchia dostepu

Do 999 programdéw mieszania w zaleznosci od
wymagan klienta

SYSTEMY TRANSPORTOWE

m  Przenosniki tasmowe, slimakowe oraz pionowe typu
,,iyrafa”

m  Wszystkie systemy moga by¢ wyposazone w ptynna
regulacje predkosci oraz sterowanie czujnikiem
poziomu napetnienia leja

m Wpykonane w 100% ze stali nierdzewnej,
zaprojektowane z  zachowaniem  najwyzszych
standardéw higieny

SYSTEMY BUFOROWE

m  Roznej pojemnosci zbiorniki buforowe z opcjonalnym
mieszadtem i czujnikiem poziomu wypetnienia

PROFESJONALNY SERWIS

= Wymagana minimalna konserwacja dzieki solidnej i
trwatej konstrukcji poszczegdlnych maszyn linii

m tatwo dostepne drzwiinspekcyjne

m  Szybkii profesjonalny serwis
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ZAtADUNEK StUPOWY
PM 2/250 (WERSJA JEZDNA)

T —— —r—— T )
I e el
TYPA N || TYPB
SYSTEM PRAWOSTRONNY ,/ ( \ SYSTEM LEWOSTRONNY
| — g ——————
= — —= 1] =
ZALADUNEK StUPOWY

PW 2/250 (WERSJA WOLNOSTOJACA)

/

L — S gy N
TYPA TYPB
PODAJNIK ZAt ADUNKOWY PODAJNIK ZALADUNKOWY
P P e
=

TYPC TYPD
PODAJNIKZALtADUNKOWY PODAJNIKZALtADUNKOWY
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ZALADUNEK StUPOWY

Wszystkie  modele  mieszatek w
zaleznosci od pojemnosci moga byé
wyposazone w jeden lub dwa zatadunki
stupowe do standardowych wodzkéow
farszu DIN9797 lub jeden zatadunek do
skrzyniopalet.

PLC I HMI

Zaawansowany typ sterowania za
pomoca kolorowego panelu dotykowego
HMI i sterownika PLC. Niepodwazalna
zaleta jest zaawansowany, ale intuicyjny i
przyjazny w obstudze interfejs stworzony
przez wewnetrzny zespét programistéw.

POMIAR TEMPERATURY

Wbudowany w dziezy mieszania
czujnik , ktéry pozwala na stata kontrole
temperatury  mieszanego produktu i
daje mozliwos$¢ przerwania procesu w
razie przekroczenia zadanego parametru.
tatwy odczyt i mozliwosé archiwizacji na
panelu sterowania stanowi dodatkowy
atut.

*Opcja dostepna tylko z PLC i HMI

DOZOWANIE WODY

System automatycznego dozowania
dowolnie wybranej ilosci wody lub
innych cieczy o zblizonych parametrach
fizycznych do dziezy mieszania w
dowolnym momencie w trybie procesu
manualnego lub w okreslonym wczesniej
etapie procesu w trybie automatycznym.
*Opcja dostepna tylko z PLC i HMI

PLYNNA REGULACJA
OBROTOW WILKA

Mozliwosc regulacji predkosci obrotowej
slimaka wilkujgcego w petnym zakresie.
*Opcja dostepna tylko z PLC i HMI

PLYNNA REGULACJA
OBROTOW WALOW

Mozliwosc regulacji predkosci obrotowej
watéw mieszania w petnym zakresie.
*Opcja dostepna tylko z PLC i HMI

USZCZELNIENIA WALOW
TYPU EASY CLEAN

System monolitycznych, silikonowych
uszczelnien utatwiajacych zachowanie
idealnej czystosci dziezy mieszania
poprzez szybki i tatwy demontaz w
celu doktadnego wymycia bez uzycia
narzedzi.

SYSTEM WAGOWY

Tensometryczny system, ktéry pozwala na
biezacy odczyt z panelu gtéwnego masy
produktuw dziezy, dodaneiusunieteilosci
oraz daje mozliwos¢ automatycznego
uruchamiania i zatrzymywania proceséw
zatadunku i roztadunku.

*Opcja dostepna tylko z PLC i HMI

STEROWANIEANALOGOWE/
GUZIKOWE

Najprostszy dostepny typ sterowania
za pomoca panelu kontrolnego z
niezawodnymi przyciskami.



SZLIFOWANA WANNA | WALY

Powierzchnia dziezy i watéw mieszania o
szlifowanej powierzchni redukuje efekt
przywierania produktu.

PODWOJNY PLASZCZ

Podwoéjny ptaszcz grzewczy/chtodzacy
na wode lub inne media, stuzy do lepszej
kontroli procesu,poprzez utrzymanie
wymaganej temperatury produktu.

PELNA SZCZELNA POKRYWA

Szczelna pokrywa sugerowana do
zastosowania przy mieszaniu produktéw

pylacych.

DODATKOWA
OStONA AZUROWA

Mieszatki stacjonarne z petna i szczelng
pokrywa gérna, moga by¢ opcjonalnie
wyposazone w dodatkowa azurowa
ostone, ktéra pozwala nam bezpiecznie
pracowa¢ przy otwartej pokrywie
gtéwnej, co daje nam mozliwosé
bezposredniej kontroli czy dodania
przypraw bez przerywania procesu
mieszania.

SYSTEM CHLODZENIA

LCO,
OD GORY

Opcjonalny system chtodzenia ptynnym
LCO;, od géry (tzw. naktadanie s$niegu
za pomoca rogéw s$nieznych), zapewnia
doskonata kontrole nad temperaturg
procesu. Poprawia plastycznos¢
produktéw, przez co utatwia i utrwala
formowanie, utrzymujac w ten sposéb
ksztatt produktu podczas dalszej obrébki.
Chtodzenie zmniejsza takze rozwdj
bakteriiiprzedtuza okres przechowywania
mieszanego produktu.

WALY SPIRALNE

Wszystkie modele serii MIX S i MIX SV
moga byc¢ opcjonalnie wyposazone w
waty spiralne.

WALY LtOPATKOWE

Wszystkie modele serii MIX Z, MIX ZV,
MIX SZ i MIX SZV moga by¢ opcjonalnie
wyposazone w waty topatkowe.

SYSTEM CHLODZENIA
LN, LUB LCO,
OD DOtU

Opcjonalny system chtodzenia ptynnym
LNy lub LCO; od dotu (bezposredni
wtrysk za pomoca dysz), zapewnia
doskonata kontrole nad temperaturg
procesu. Poprawia plastycznos¢
produktéw, przez co utatwia i utrwala
formowanie, utrzymujac w ten sposéb
ksztatt produktu podczas dalszej
obrobki. Chtodzenie zmniejsza takze
rozwdj bakterii i przedtuza okres
przechowywania mieszanego produktu.

WALY PLASKIETYPU Z

Wszystkie modele serii MIXSZi MIXSZV
moga by¢ wyposazone w waty ptaskie
typu Z, sugerowane do zagniatania mas
piekarniczych i cukierniczych.
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